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Euroinnova International Online Education

Especialistas en Formacion Online

SOMOS
EUROINNOVA
INTERNATIONAL
ONLINE
EDUCATION

Euroinnova International Online Education inicia su
actividad hace mas de 20 afos. Con la premisa de
revolucionar el sector de la educacién online, esta
escuela de formacién crece con el objetivo de dar la
oportunidad a sus estudiantes de experimentar un
crecimiento personaly profesional con formacién
eminentemente practica.

Nuestra visién es ser una escuela de formacién online
reconocida en territorio nacional e internacional por
ofrecer una educacién competente y acorde con la

realidad profesional en busca del reciclaje profesional.

Abogamos por el aprendizaje significativo para la vida
real como pilar de nuestra metodologia, estrategia que
pretende que los nuevos conocimientos se incorporen
de forma sustantiva en la estructura cognitiva de los
estudiantes.

R

CERTIFICACION
EN CALIDAD

www.euroinnova.edu.es

Euroinnova International Online Education es miembro de pleno
derecho en la Comision Internacional de Educacién a Distancia,
(con estatuto consultivo de categoria especial del Consejo
Econdémico y Social de NACIONES UNIDAS), y cuenta con el
Certificado de Calidad de la Asociacion Espafiola de
Normalizacion y Certificacion (AENOR) de acuerdo a la
normativa ISO 9001, mediante la cual se Certifican en Calidad
todas las acciones formativas impartidas desde el centro.
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Descubre Euroinnova International Online Education

Nuestros Valores

_/z:\

B> L

ACCESIBILIDAD HONESTIDAD

Somos cercanos y Comprensivos, Somos claros y transparentes,
trabajamos para que todas las nuestras acciones tienen como Ultimo
personas tengan oportunidad de objetivo que el alumnado consiga sus
seguir form&ndose. objetivos, sin sorpresas.

PRACTICIDAD

Formacion practica que suponga un
aprendizaje significativo. Nos
esforzamos en ofrecer una
metodologia practica.

EMPATIA

Somos inspiracionales y trabajamos
para entender al alumno y brindarle
asf un servicio pensado pory para él

A dia de hoy, han pasado por nuestras aulas mas de 300.000 alumnos provenientes de
los 5 continentes. Euroinnova es actualmente una de las empresas con mayor indice de
crecimientoy proyecciéon en el panorama internacional.

Nuestro portfolio se compone de cursos online, cursos homologados, baremables
en oposiciones y formacion superior de postgrado y master.

www.euroinnova.edu.es
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Manipulador de Alimentos y Alérgenos Alimentarios (Titulacion Universitaria con 5
Créditos ECTS)

DURACION
0125 horas

MODALIDAD
0Online

CREDITO
05 ECTS

=
.

CENTRO DE FORMACI()N:
Euroinnova International
Online Education

EUROINNOVA

INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION

TITULACION

Titulacién Universitaria en Manipulador de Alimentos y Alérgenos Alimentarios con 5
Créditos Universitarios ECTS. Formacién Continua baremable en bolsas de trabajo y
concursos oposicion de la Administraciéon Publica.

Una vez finalizado el curso, el alumno recibird por parte de Euroinnova International Online Education via
correo postal, la titulacién que acredita el haber superado con éxito todas las pruebas de conocimientos
propuestas en el mismo.

Esta titulacion incluird el nombre del curso/master, la duracién del mismo, el nombre y DNI del alumno, el
nivel de aprovechamiento que acredita que el alumno superé las pruebas propuestas, las firmas del
profesory Director del centro, y los sellos de la instituciones

que avalan la fFormacién recibida (Euroinnova Internaional Online Education y la Comisidn Internacional
para la Formacion a Distancia de la UNESCO).

v,

AENOR | AENOR [
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e | Crr—



https://euroinnova.edu.es/curso-manipulador-de-alimentos-online
https://euroinnova.edu.es/curso-manipulador-de-alimentos-online/#solicitarinfo

3 EUROINNOVA

INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION

NEBRIJA |
FORMACION
CONTINUA

Manipulador de Alimentos y Alérgenos Alimentarios (Titulacion Ver curso en I3 web Solicits infFermacion aratis
Universitaria con 5 Créditos ECTS) 9

:

DR G RN  RRAF S NS R RS

NEC | &

Don Juan Cayon Peita, Rector Magnifico
de la Universidad Antonio Nebrija
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El presente CURSO HOMOLOGADO EN MANIPULACION DE ALIMENTOS Y ALERGENOS
ALIMENTARIOS le ofrece una amplia visiéon de las medidas a adoptar en la manipulacién de
alimentos asi como la relevancia de implantar en las industrias alimentarias programas
eficaces de control de alérgenos alimentarios. La manipulacién de alimentos engloba,
ademas de una preparacion teédrica-practica, una concienciacion sobre las medidas de
seguridad y una aplicacién de practicas saludables con efectos directos hacia el
consumidor/cliente. Gracias al curso, el alumno alcanzara una visién global y completa
compuesta por el compendio de funciones y conceptos que asedian el ambito de la
seguridad alimentaria y la manipulacién de alimentos. ES UN CURSO HOMOLOGADO
BAREMABLE PARA OPOSICIONES.

OBJETIVOS

Realiza nuestro curso manipulador de alimentos online, con el cual podras alcanzar los
siguientes objetivos:

Conocer las caracteristicas de los alimentos.

Definir los tipos de alteraciones en los alimentos.

Describir las practicas higiénicas en la industria a alimentaria.
Definir los principios y medidas de seguridad alimentaria.
identificacién de la importancia de implantar un sistema APPCC.

A QUIEN VA DIRIGIDO

El CURSO ONLINE HOMOLOGADO EN MANIPULACION DE ALIMENTOS Y ALERGENOS
ALIMENTARIOS esta dirigido a los profesionales de la industria alimentaria, relacionados con
las labores de manipulacién y tratamiento de alimentos, asi como para todas aquellas
personas interesadas en este area especifica de seguridad alimentaria en alérgenos.
Especialmente dirigido a todas aquellas personas interesadas en adquirir las competencias y
aptitudes necesarias para la realizacion de buenas practicas en el desempeno de las labores
de tratamiento y manipulacién de alimentos, en condiciones de seguridad. También para
aquellas personas que quieran conseguir una TITULACION UNIVERSITARIA HOMOLOGADA.

www.euroinnova.edu.es
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El presente CURSO ONLINE HOMOLOGADO EN MANIPULACION DE ALIMENTOS Y
ALERGENOS ALIMENTARIOS |e prepara para adquirir las competencias y aptitudes
necesarias para la realizacion de buenas practicas en el desempefo de las labores de
tratamiento y manipulacién de alimentos, asi como las habilidades y actitudes necesarias
para planificar e integrar un sistema de control y gestién de alérgenos en todos los sectores
que cubre la industria alimentaria. El curso de manipulador de alimentos y alérgenos
alimentarios estd indicado para todos aquellos profesionales que, por obligado
cumplimiento segun el nuevo reglamento, necesiten adquirir las competencias necesarias
para desempenar distintas labores en relaciéon a los alérgenos alimenticios, ademas esta
Acreditado por la UNIVERSIDAD ANTONIO DE NEBRIJA con 5 créditos Universitarios
Europeos (ECTS), siendo baremable en bolsa de trabajo y concurso-oposicién de la
Administracién Publica.

SALIDAS LABORALES

Realiza nuestro curso manipulador de alimentos online, con el cual adquiriras las
competencias y los conocimientos necesarios, que te capacitaran para trabajar en Empresas
alimentarias, Hosteleria, Cocina, Restaurantes, Camareros, Supermercados, Pequefos
comercios alimentarios.

www.euroinnova.edu.es



https://euroinnova.edu.es/curso-manipulador-de-alimentos-online
https://euroinnova.edu.es/curso-manipulador-de-alimentos-online/#solicitarinfo

e[ EUROINNOVA

INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION

NEBRIJA |
FORMACION
CONTINUA

Manipulador de Alimentos y Alérgenos Alimentarios (Titulacion Vercorsoenlaiveb Solicita informacién aratis
Universitaria con 5 Créditos ECTS) 9

MATERIALES DIDACTICOS

¢ Paquete SCORM: Manipulador de Alimentos
y Alérgenos Alimentarios

* Envio de material diddctico solamente en Espana.

AENOR j§] AENOR
www.euroinnova.edu.es :
s | e T )
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FORMAS DE PAGO _——
- Tarjeta de crédito. . e :
Torserence. @

- Paypal. bizum -
- Bizum.
- PayU. Wb’ 7 M Fracciona tu pago con la
- Amazon Pay. garantia de
LLAMANOS GRATISAL & Innovapay
FINANCIACION Y BECAS

EUROINNOVA continta ampliando su programa de becas para acercar y posibilitar el aprendizaje continuo al
maximo numero de personas. Con el fin de adaptarnos a las necesidades de todos los perfiles que
componen nuestro alumnado.

Euroinnova posibilita el
acceso a la educacion
mediante la concesion
de diferentes becas.

BECA
Desempleados

Ademas de estas ayu-
das, se ofrecen Facilida-
des economicas y me-
todos de financiacion
personalizados 100 %
sin intereses.

BECA
Emprende

BECA
Antiguos
Alumnos

www.euroinnova.edu.es
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LIDERES EN FORMACION ONLINE

7 Razones para confiar en Euroinnova

v/ 25% de alumnos internacionales.

v/ 97% de satisfaccion.

v 100% lo recomiendan.

v Mas de la mitad ha vuelto a
estudiar en Euroinnova

NUESTRA EXPERIENCIA

v Mas de 20 afios de experiencia.

' Mas de 300.000 alumnos vya se han
formado en nuestras aulas virtuales

« Alumnos de los 5 continentes.

Las cifras nos avalan

7~ 47 ki

4,7 kKA 8.582
J 2.625 opiniones

0) 5.856
12.842 opiniones suscriptores

suscriptores

NUESTRO EQUIPO

En la actualidad, Euroinnova cuenta con un equipo humano formado por mas de 300
profesionales. Nuestro personal se encuentra sélidamente enmarcado en una estructura
que facilita la mayor calidad en a atencién al alumnado.

NUESTRA METODOLOGIA

—_—

@ APRENDIZAJE SIGNIFICATIVO

- 100% ONLINE

Jm— —

Estudia cuando y desde donde quieras.
Accede al campus virtual desde cualquier

dispositivo.
EQUIPO DOCENTE

O L]
@ ESPECIALIZADO

Euroinnova cuenta con un equipo de
profesionales que haradn de tu estudio una
experiencia de alta calidad educativa

www.euroinnova.edu.es

Con esta estrategia pretendemos que los
nuevos conocimientos se incorporen de
forma sustantiva en la estructura cognitiva
del alumno.

% NO ESTARAS SOLO

Acompafamiento por parte del equipo de
tutorizacién durante toda tu experiencia
como estudiante.
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CALIDAD AENOR

« Somos Agencia de Colaboracién N° 9900000169 autorizada por el Ministerio
de Empleo y Seqguridad Social.

« Se llevan a cabo auditorias externas anuales que garantizan la maxima calidad
AENOR.

« Nuestros procesos de ensefanza estan certificados por AENOR por a ISO 9001

000
AENOR | AENOR ..-.f;-,-.'.:.’:....
A0
f) (.‘l (]
bEtacaLDAD | | AMBiENTAL :IQNET

L]
1S0 3001 1S014001 LTD

CONFIANZA
60L§A DE EMPLEO
Contamos con el sello de Y PRACTICAS
Confianza Online y Disponemos de Bolsa de
colaboramos con la Empleo propia con diferentes
Universidades mas ofertas de trabajo, y facilitamos
o la realizacidon de practicas de
prestigiosas, empresa a nuestro alumnado.
Administraciones Publicas y

Empresas Software a nivel Somos agencia de colaboracion

: _ ) _
Nacional e Internacional. N° 9900000169 autorizada por
el Ministerio de Empleoy

Seguridad Social.
*
O * o oreRa be MNP
e | Y SEGURIDAD SOCIAL
CONFIANZA

ONLINE

www.euroinnova.edu.es
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SOMOS DISTRIBUIDORES DE FORMACION

Como parte de su infraestructuray
como muestra de su constante
expansioén, Euroinnova incluye dentro
de su organizacién una editorial y una
imprenta digital industrial.

ONLINE EDUCATION

www.euroinnova.edu.es

AENOR § AENOR
:
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{|IQNET
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
—

UCAM s UCAV

UNIVERSIDAD |1
CATOLICA DE MURCIA DE F“\

SVERSy,
§
=

www.ucavila.es

N3 UNIVERSIDAD H
|Im 4 udima
EBRIJA

Universidad Europea
Miguel de Cervantes

utc &£@ ™N.oTus UANE UTEG::..

Universidad Tres Culturas

SAN IGNACIO
UNIVERSITY
MIAMI, FL

* X %

< B
1 | a gt Junta
c a de Andalucia

. Unién Europea

@“ W UDAVINCI @ ecampus

FONDO
AENO

EUROPEO

CERTIFIED
ASSOCIATE

wliNet @ "‘
W Adobe

150 9001

®x°cechr ©

CONFIANZA
INLIN

iyl Google

ffice :
Accredited Technical Associate .': or E d u Catl on

aMaDEus S |38
software Specialist HP ExpertONE

Your technology partner

J Microsoft®

AENOR || AENOR %
:
EEa— )

www.euroinnova.edu.es
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Programa Formativo

UNIDAD DIDACTICA 1. MANIPULACION DE ALIMENTOS

PN =

10.

Calidad alimentaria:

Alteraciones de los alimentos:

Manipulacién higiénica de los alimentos:

Locales e instalaciones: Maquinaria, herramientas y utillaje, limpieza y desinfeccién.
Distribucién de las instalaciones, iluminacion, ventilacion

Higiene personal: Aseo, habitos higiénicos, estado de salud y prevencién de
enfermedades transmisibles

Informacioén de productos alimenticios: Identificacién, etiquetado, caducidad,
composicion

Higiene alimentaria: Microorganismos en los alimentos, contaminaciones, infecciones
e intoxicaciones alimentarias

. Caracteristicas especificas de los alimentos y productos alimenticios del sector

concreto en el que se integra este médulo

. Conocer el Plan de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Criticos y la Guia de

Practicas concretas de Higiene del sector o actividad laboral en la que se integre el
modulo de manipulador

Legislacién aplicable al manipulador de alimentos relacionada con el sector concreto al
que va dirigido el curso

UNIDAD DIDACTICA 2. SEGURIDAD ALIMENTARIA

1.

Seguridad alimentaria

2. Agentes que amenazan la inocuidad de los alimentos
3. Areas de aplicacién de la Biotecnologia en el 4mbito de la seguridad alimentaria
4. Técnicas biotecnolégicas en seguridad alimentaria y trazabilidad de los alimentos

UNIDAD DIDACTICA 3. CARACTERIZACION DE LAS ALERGIAS E INTOLERANCIAS
ALIMENTARIAS. REACCIONES ADVERSAS A LOS ALIMENTOS

mhwnNn-=

La alergia a los alimentos

Relacion de alergias alimentarias, causas y tratamiento/prevencién
La alergia al latex

Reacciones adversas no inmunoldgicas a los alimentos

La enfermedad celiaca

UNIDAD DIDACTICA 4. IDENTIFICACION DE LOS PRINCIPALES ALIMENTOS CAUSANTES DE
ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS

1.

Interpretacién del etiquetado de alimentos y de la simbologia relacionada

2. Simbolos identificativos en el etiquetado de alimentos aptos para celiacos

3.

www.euroinnova.edu.es

Listado de alimentos aptos para celiacos
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1
1

SOV N W,

Actividad para la correcta interpretacién del etiquetado de alimentos y de la
simbologia relacionada con alergias alimentarias e intolerancia al gluten
Principales alimentos causantes de alergias

Productos sustitutivos para personas con alergia a alimentos

Productos sustitutivos para personas con intolerancia al gluten

El uso del latex en la manipulacién de alimentos

Objetos y circunstancias que tienen o pueden contener latex

Alimentos para celiacos

Referencias legislativas sobre el etiquetado de alimentos

UNIDAD DIDACTICA 5. ELABORACION DE OFERTAS GASTRONOMICAS Y/O DIETAS
RELACIONADAS CON LAS ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS

oukwn-=

Aspectos basicos de nutricion

¢Por qué restauradores?

La rueda de los alimentos

Aspectos basicos de calidad y seguridad alimentaria

La dieta sin gluten

Diagrama de procesos para el diseio de ofertas gastronémicas y/o dietas relacionadas
con las alergias e intolerancias alimentarias

Buenas practicas en la elaboracion de platos aptos para personas alérgicas a alimentos
y al latex, y para celiacos

UNIDAD DIDACTICA 6. PLAN DE GESTION DE ALERGENOS. LA IMPORTANCIA DEL
REGLAMENTO

Eal

Principios del control de alérgenos

Reglamento sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor
Nuevas normas

Legislacién aplicable al control de alérgenos

UNIDAD DIDACTICA 7. LA COMUNICACION CON EL CLIENTE Y LA GESTION DE ALERGENOS
EN ESTABLECIMIENTOS DE RESTAURACION

1.
2.
3.

© N A

Principales novedades de la reglamentacion vigente

Los requisitos para la restauracion

¢Coémo disponer y mantener actualizada la informacién del etiquetado de los
productos e ingredientes que suministran los proveedores?

Sustancias o productos que causan alergias o intolerancias

;(Como comprobar el etiquetado durante la recepciéon de mercancia?

¢Coémo evitar o minimizar la contaminacién cruzada en el drea de cocina?
;(Como informar a los consumidores de los alérgenos presentes en el producto?
;Coémo conocer e identificar los alérgenos potenciales?

UNIDAD DIDACTICA 8. MEDIDAS GENERALES DE PREVENCION FRENTE AL COVID-19

1. Recomendaciones de proteccion frente al virus
2. Medidas de higiene del personal

www.euroinnova.edu.es
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Medidas de higiene en el establecimiento

Medidas organizativas

Medidas generakes de proteccion de las personas trabajadoras
En caso de sospecha de sufrir la enfermedad

Deteccién de un caso en un establecimiento

Zonas comunes

Zona de venta

Abastecimiento
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Euroinnova

International Online Education

Esta es tu Escuela

N
E

. Te ha parecido interesante esta formacion? Si adn tienes dudas, nuestro
equipo de asesoramiento académico estara encantado de resolverlas.
Preguntanos sobre nuestro método de formacion, nuestros profesores, las
becas o incluso simplemente condcenos.

Solicita informacion sin compromiso.

Llamadme gratis iMatricularme ya!
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