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 DURACIÓN

 80 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN de haber superado la FORMACIÓN NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en el Módulo Formativo MF0557_3 Organización de una unidad de
producción alimentaria, regulado en el Real Decreto 646/2011, de 9 de mayo, por el que se
establece el Certificado de Profesionalidad INAI0109 Industrias Cárnicas. De acuerdo a la
Instrucción de 22 de marzo de 2022, por la que se determinan los criterios de admisión de la
formación aportada por las personas solicitantes de participación en el procedimiento de
evaluación y acreditación de competencias profesionales adquiridas a través de la
experiencia laboral o vías no formales de formación. EUROINNOVA FORMACIÓN S.L. es una
entidad participante del fichero de entidades del Sepe, Ministerio de Trabajo y Economía
Social.
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DESCRIPCIÓN

En el ámbito de las industrias alimentarias es necesario conocer los diferentes campos de las
industrias cárnicas, dentro del área profesional cárnica. Así, con el presente curso se
pretende aportar los conocimientos necesarios para la organización de una unidad de
producción alimentaria

OBJETIVOS

Los objetivos de este Curso de Producción Alimentaria son:
Clasificar los diferentes métodos de programación y planificación de la producción en
relación con las diferentes técnicas de gestión según la política de la empresa. Evaluar
diferentes programas de cálculo de cantidades y flujos de materias primas y materiales
según el programa de fabricación. Clasificar los diferentes métodos de ordenación de la
producción de acuerdo a patrones establecidos en el programa de producción. Identificar los
sistemas de asignación de tareas para las áreas, equipos y personas de una unidad de
producción. Examinar el programa de control de la producción con los ratios establecidos
según el programa de fabricación. Evaluar los costos de fabricación en una unidad de
producción de acuerdo con los procedimientos operativos establecidos. Analizar el plan de
prevención de riesgos laborales implantado en una unidad de producción en la industria
alimentaria de acuerdo con el plan de producción.

A QUIÉN VA DIRIGIDO

Este curso está dirigido a los profesionales del mundo de las industrias alimentarias,
concretamente en las industrias cárnicas, dentro del área profesional cárnica, y a todas
aquellas personas interesadas en adquirir conocimientos relacionados con la organización de
una unidad de producción alimentaria.

PARA QUÉ TE PREPARA

La presente formación se ajusta al itinerario formativo del Módulo Formativo MF0557_3
Organización de una unidad de producción alimentaria, certificando el haber superado las
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distintas Unidades de Competencia en él incluidas, y va dirigido a la acreditación de las
Competencias Profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral y de la formación
no formal, vía por la que va a optar a la obtención del correspondiente Certificado de
Profesionalidad, a través de las respectivas convocatorias que vayan publicando las distintas
Comunidades Autónomas, así como el propio Ministerio de Trabajo (Real Decreto 1224/2009
de reconocimiento de las competencias profesionales adquiridas por experiencia laboral).

SALIDAS LABORALES

Con este Curso de Producción Alimentaria ampliarás tu formación en el ámbito alimenticio.
Asimismo, te permitirá mejorar tus expectativas laborales en mataderos comárcales e
industriales y en salas de despiece.
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Manual teórico: MF0557_3 Organización de

una Unidad de Producción Alimentaria

Paquete SCORM: MF0557_3 Organización de

una Unidad de Producción Alimentaria

* Envío de material didáctico solamente en España.

https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online
https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online/#solicitarinfo


MF0557_3 Organización de una Unidad de Producción Alimentaria

https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online?promo=becaamigo
https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online?promo=becadesempleo
https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online?promo=becaemprende
https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online?promo=becaantiguosalumnos
https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online
https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online/#solicitarinfo


MF0557_3 Organización de una Unidad de Producción Alimentaria

https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online
https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online/#solicitarinfo


MF0557_3 Organización de una Unidad de Producción Alimentaria

https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online
https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online/#solicitarinfo


MF0557_3 Organización de una Unidad de Producción Alimentaria

https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online
https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online/#solicitarinfo


MF0557_3 Organización de una Unidad de Producción Alimentaria

https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online
https://euroinnova.edu.es/mf0557_3-organizacion-de-una-unidad-de-produccion-alimentaria-online/#solicitarinfo


MF0557_3 Organización de una Unidad de Producción Alimentaria

Programa Formativo

MÓDULO 1. ORGANIZACIÓN DE UNA UNIDAD DE
PRODUCCIÓN ALIMENTARIA

UNIDAD DIDÁCTICA 1. ESTRUCTURA PRODUCTIVA DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA.

Sectores. Subsectores y áreas productivas en la industria alimentaria.1.
Tipos de empresas. Tamaño.2.
Situación actual y previsible de las empresas del sector.3.
El mercado internacional: Globalización y competitividad.4.
Sistemas productivos en la industria alimentaria.5.
Estructura organizativa de las industrias alimentarias.6.
Organización empresarial: Áreas funcionales y departamentos principales.7.
Política y Cultura empresarial en las industrias alimentarias.8.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. PLANIFICACIÓN, ORGANIZACIÓN Y CONTROL DE LA PRODUCCIÓN
EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA.

Conceptos básicos sobre planificación, organización y control.1.
Definiciones, evolución y partes que la integran.2.
Importancia y objetivos de producción.3.
Reparto de competencias y funciones. Mandos, técnicos, especialistas y empleados.4.
Ritmos de trabajo y control de tiempos.5.
Programación de la producción: Objetivos de la programación.6.
Técnicas de programación: PERT, CPM, ROY.7.
Terminología y simbología en la programación.8.
Programación de la producción en un contexto aleatorio. Riesgo e incertidumbre.9.
Programación de proyectos según costes.10.
Ordenación y control de la producción: Necesidades de información. Calendario de11.
entradas.
Necesidades de materias primas, productos y materiales en la línea de producción.12.
Recursos humanos: Clasificación y métodos de medida.13.
Gestión y dirección de equipos humanos: Relaciones laborales, asignación de tareas,14.
asesoramiento, motivación y valoración del personal.
Equipos, maquinaria e instalaciones necesarias en producción: planificación,15.
disponibilidad y control.
Capacidad de trabajo. Áreas de trabajo: Puestos y funciones.16.
Medios y procedimientos de fabricación en relación al tipo de producto a elaborar.17.
Lanzamiento de la producción. Fases previas y evaluación de resultados.18.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. CONTROL DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN EN LA INDUSTRIA
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ALIMENTARIA.

Tipos de control.1.
Confección de estándares.2.
Medición de estándares y patrones.3.
Corrección de errores: Responsabilidades.4.
Análisis de errores. Control preventivo.5.
Elementos, parámetros y constantes para elaborar un mantenimiento preventivo de6.
las máquinas de producción.
Documentación y registros para la ordenación, gestión y control de la unidad de7.
producción.
Control de personal y valoración del trabajo (métodos).8.
Adiestramiento en el puesto de trabajo: Técnicas. Necesidades de formación.9.
Incentivos e idoneidad del puesto de trabajo.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. GESTIÓN DE COSTOS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA.

Conceptos generales de costos. Costos fijos o generales y costos variables.1.
Costos de mercancías y equipo. Cálculos.2.
Costos de la mano de obra. Fijos y eventuales.3.
Costos de producción y del producto final. Cálculos.4.
Control de costos de producción.5.
Identificación de los costos en una unidad de producción.6.
Recopilación y archivo de documentación de costos de producción.7.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. SEGURIDAD EN EL TRABAJO EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA.

Riesgos específicos en una unidad de producción de la industria alimentaria.1.
Auditorias de prevención de riesgos laborales.2.
Prevención de riesgos laborales en la industria alimentaria. Medidas para minimizarlos3.
o eliminarlos.
Plan de seguridad y salud laboral en una unidad de producción.4.
Planes de mantenimiento preventivo. Construcción del mismo.5.
Equipos de protección individual y planes de emergencia.6.
Asesoramiento del personal y motivación sobre riesgos y prevención.7.
Documentación e información sobre el personal al cargo en materia de salud laboral.8.
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