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UF1358 Desarrollo y supervisión del aprovisionamiento de géneros y mise en place

 DURACIÓN

 60 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN de haber superado la FORMACIÓN NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en la Unidad Formativa UF1358 Desarrollo y supervisión del
aprovisionamiento de géneros y mise en place, incluida en el Módulo Formativo MF1059_3
Elaboración culinaria, regulado en el Real Decreto 1526/2011, de 31 de octubre, por el que
establece el correspondiente Certificado de Profesionalidad Dirección y Producción en
Cocina. De acuerdo a la Instrucción de 22 de marzo de 2022, por la que se determinan los
criterios de admisión de la formación aportada por las personas solicitantes de participación
en el procedimiento de evaluación y acreditación de competencias profesionales adquiridas
a través de la experiencia laboral o vías no formales de formación. EUROINNOVA
FORMACIÓN S.L. es una entidad participante del fichero de entidades del Sepe, Ministerio
de Trabajo y Economía Social.
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DESCRIPCIÓN

En el ámbito de la hostelería y turismo, es necesario conocer los diferentes campos de la
elaboración culinaria, dentro del área profesional de la restauración. Así, con el presente
curso se pretende aportar los conocimientos necesarios para el desarrollo y supervisión del
aprovisionamiento de géneros y mise en place.

OBJETIVOS

Caracterizar elaboraciones culinarias atendiendo a su composición, producción y
servicio, y describir sus procesos de ejecución.
Analizar, poner a punto y realizar el proceso de ejecución de elaboraciones culinarias
de múltiples aplicaciones que resulten aptas para la elaboración posterior de platos.
Desarrollar el proceso de aprovisionamiento interno de géneros y elaboraciones
culinarias de múltiples aplicaciones de acuerdo con ofertas gastronómicas o planes de
trabajo determinados.

A QUIÉN VA DIRIGIDO

Este curso está dirigido a los profesionales del mundo de la hostelería y turismo,
concretamente enla elaboración culinaria, dentro del área profesional de restauración, y a
todas aquellas personas interesadas en adquirir conocimientos relacionados con el
desarrollo y supervisión del aprovisionamiento de géneros y mise en place.

PARA QUÉ TE PREPARA

La presente formación se ajusta al itinerario formativo de la Unidad Formativa UF1358:
Desarrollo y supervisión del aprovisionamiento de géneros y mise en place certificando el
haber superado las distintas Unidades de Competencia en ella incluidas, y va dirigido a la
acreditación de las Competencias profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral
y de la formación no formal, vía por la que va a optar a la obtención del correspondiente
Certificado de Profesionalidad, a través de las respectivas convocatorias que vayan
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publicando las distintas Comunidades Autónomas, así como el propio Ministerio de Trabajo
(Real Decreto 1224/2009 de reconocimiento de las competencias profesionales adquiridas
por experiencia laboral).

SALIDAS LABORALES

Desarrolla su actividad profesional tanto en grandes como en medianas y pequeñas
empresas, principalmente del sector de hostelería y, en concreto, del subsector de
restauración, pudiendo actuar en los pequeños establecimientos, en muchas ocasiones,
como propietario y jefe de cocina simultáneamente. Aunque su actividad profesional se
desarrolla habitualmente en establecimientos de carácter privado, también puede
desarrollarla en establecimientos públicos, fundamentalmente cuando se ubica en el sector
educativo, sanitario o de servicios sociales. Cuando no actúa por cuenta propia, realiza sus
funciones bajo la dependencia del director del establecimiento, sea éste un hotel u otro tipo
de alojamiento, o un establecimiento de restauración.
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Manual teórico: UF1358 Desarrollo y

supervisión del aprovisionamiento de

géneros y mise en place

Paquete SCORM: UF1358 Desarrollo y

supervisión del aprovisionamiento de

géneros y mise en place

* Envío de material didáctico solamente en España.
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Programa Formativo

UNIDAD FORMATIVA 1. DESARROLLO Y SUPERVISIÓN DEL
APROVISIONAMIENTO DE GÉNEROS Y MISE PLACE

UNIDAD DIDÁCTICA 1. ELABORACIONES CULINARIAS

Atendiendo a la composicion y produccion:1.
- Pasta.1.
- Carnes.2.
- Pescados.3.
- Verduras.4.
- Lacteos.5.

Guarniciones:2.
- Definicion.1.
- Tipologia y elaboracion.2.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. TÉCNICAS DE COCINA

Definicion , clasificacion y aplicaciones:1.
- Abrillantar.1.
- Acanalar.2.
- Adobar.3.
- Asar.4.
- Blanquear.5.
- Brasear.6.
- Bridar.7.
- Cincelar.8.
- Clarificar.9.
- Cocer.10.
- Confitar.11.
- Desecar.12.
- Deshuesar.13.
- Dorar.14.
- Empanar.15.
- Emulsionar.16.
- Estofar.17.
- Flambear.18.
- Freir.19.
- Glasear.20.
- Ligar.21.
- Marcar.22.
- Macerar.23.
- Mechar.24.
- Pelar.25.
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- Picar.26.
- Pochar.27.
- Trabar entre otros.28.

Procesos de ejecución de dichas técnicas.2.
Fases, instrumentos, procedimientos, resultados y controles.3.
Tratamientos y efectos en las materias primas.4.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. SISTEMAS DE COCCIÓN APLICADOS A LA MISE EN PLACE

Hervido.1.
Asado.2.
Salteado.3.
Fritura.4.
Vacío.5.
Plancha.6.
Braseado.7.
Estofado.8.
Pochado.9.
Confitado.10.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. PROPUESTAS CULINARIAS SEGÚN ESTABLECIMIENTOS

Tipos Servicio.1.
Aéreas o departamentos en la restauración.2.
Formulas de restauración.3.
Establecimiento y categoría.4.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. APROVISIONAMIENTO INTERNO DE GÉNEROS Y PRODUCTOS
CULINARIOS

Departamentos o unidades que intervienen.1.
Logica del proceso de aprovisionamiento interno:2.

- Inventarios en una cocina.1.
- Escandallos de las materias primas.2.
- Fichas tecnicas.3.
- Sistema para el aprovisionamiento.4.

La trazabilidad de las materias primas dentro de la cocina:3.
- Estudio de los puntos criticos.1.

El releves:4.
- Definicion.1.

Sistemas de almacenaje y recepcion de generos:5.
- Naturaleza del producto:1.

* Refrigerados.1.
* No refrigerados.2.
* Congelados.3.

- Destino:2.
* Tipo de servicio.1.
* Normas higienico-sanitaria.2.
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